
Son ambition? Proposer des
marques, objets et scénarios qui
influenceront nos modes de
consommation. Dernière alter-
native de Jean-Marie Massaud
à la croissance quantitative: le
Manned Cloud, «un dirigeable
fait pour habiter le ciel sans lais-
ser de trace et prendre la Terre
pour spectacle».
Son hôtel volant écologique
pourra accueillir 40 passagers
pour une luxueuse croisière.
Sur deux ponts et 1100 m2 s’or-
ganisent les espaces lounge,
restaurant, bar, bibliothèque,
centre de sport, spas, terrasses
et 20 chambres cinq étoiles.
Avec une vitesse de croisière
de 130 km/h et des pointes
maximum à 170 km/h, il as-
sure un Paris-Rome en une

nuit, un Paris-Madagascar en
quatre jours. Elu designer de
l’année au dernier Salon du
meuble de Paris, le créateur pa-
risien né à Toulouse il y a qua-

rante et un ans continue ainsi
de s’engager sur des «projets
désirables et responsables au
service de la vie».
www.massaud.com

HAUT LIEU

Livraison, fraîcheur et diététique

CRÉATEUR

Hôtel volant pour croisière du futur
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SAVEURS. L’équilibre
alimentaire ne tue pas le goût.
Qualité et fraîcheur sont les
atouts des produits proposés par
la société genevoise.
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MANNED CLOUD. JEAN-MARIE

MASSAUD imagine un nouveau
type de croisière en dirigeable.
Luxe et écologie seraient au
rendez-vous.

Un an pile avec un succès qui ne se dément pas,
Tatine.com, la petite société genevoise spécia-
lisée dans la livraison de repas, a démarré en
flèche et s’est même attiré une bonne dose d’en-
treprises clientes par le simple bouche-à-oreille.
Son atout sur ce marché concurrentiel: la qua-

lité. Fraîcheur et santé. L’équipe menée par le
jeune patron, Frédéric Baud, œuvre en étroite
collaboration avec une diététicienne. L’équi-
libre alimentaire ne tue pas les belles saveurs… 
Salades «Malicieuse», «Angélique», coffrets de
sandwiches ou de «ciabatta» végétariens ou
non, tartes chaudes, soupes du jour, pasta mai-
son, douceurs… Le tout à prix très raisonnables.
Les commandes du matin, on-line ou par télé-
phone, sont livrées à midi, dans tout le canton
de Genève et jusqu’à Nyon. La start-up ne prend
pas la grosse tête. Avant d’aller rassasier Zurich,
elle entend sagement stabiliser une moyenne
de 350 repas par jour. Un but presque atteint.

TATINE.COM, rue Liotard 57, Genève.
www.tatine.com
De 8 h à 18 h, du lundi au vendredi.
Le week-end, service traiteur sur demande.


